
 

 

                                                   
  

 
SUGGERIMENTS DE L’ESCOLA 

 
 

Benvolguts clients, estem elaborant una nova carta amb 
productes de temporada i de proximitat. Aquesta ofe rta 
tindrà com a objectiu preparar els nostres alumnes  en 
les noves tendències culinàries (Slow food- Km 0 ) així 
com la de  fer-vos gaudir , d’una cuina el mes loca l 
possible, ecològica, si volem donar-li alguna altre  
denominació,  a una bona relació qualitat- preu.  
Pla      

       Per començar fred i calent 
 
Peixos i carns  

El peix fresc del dia               13.10 € 
 
 
Entrecotte de vedella a la planxa i la guarnició del dia         12.10 € 
 
 
Filet de vedella a la planxa i la guarnició del dia           14.10 €  

 


