DINAR / SOPAR A PEU DRET

- Coctel de Benvinguda: Kir Royal contemporani

Al bufet i la taula trobarem:

Xips de verduretes de I'hort

Gaspatxo de sindria amb maduixes del Maresme i alfabrega
Torradetes de pernil ibéric d’agla

Mos de tartar de salmé amb mel, soja i alvocat

Broqueta de tomaquet i mozarella de bufala amb pesto suau de pipes
Broqueta de llagostins amb tempura i romesco

Quiche de sobrassada i formatge curat

Ous estrellats del vapor amb encenalls de pernil

Arros a banda

Moment dol¢

- Mousse de xocolata amb oli de cacau i sal Maldon
- Sopa freda de meld
- Broqueta de fruites i fondant de xocolata

La nostre barra

- Aigles minerals

- ViBlanc, DO Seleccionada
- ViNegre, DO Seleccionada
- CavaBrut

- Cafes arabics

20,20

*Preu dins I
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i haditual d’atencio al public de I'Escola d’Hostaleria ( de 09.30h. a 15.30)
{

14




