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CÒCTEL 
 

- Patates xips 
- Olives farcides 
- Pasta salada variada 
 
La nostre barra 
- Copa de cava Brut 
- Refrescs de llimona, taronja i cola 
- Aigües minerals 
- Suc de taronja 
- Cervesa de barril 
 
5,05 €  IVA inclòs* 
 

• Preu dins l’horari habitual d’atenció al públic de l’Escola d’Hostaleria  ( de 
09.30h. a 15.30 ) 

 
 

PICA- PICA 1 
  

- Patates xips  
- Olives farcides 
- Pinxo de truita de patata 
- Xapata de pa amb tomàquet i pernil salat 
- Xapata de pa amb tomàquet i formatge manxec 
- Croquetes del Vapor Llonch 
- Els nostres bunyols de bacallà 

 

Moment dolç 
- La nostra varietat de xocolates 
 
La nostre barra 
- Copa de cava Brut 
- Refrescs de llimona, taronja i cola 
- Aigües minerals 
- Suc de taronja 
- Cervesa de barril 

 
8,35 €  IVA inclòs* 
 
* Preu dins l’horari habitual d’atenció al públic de l’Escola d’Hostaleria  ( de 09.30h. a 16h ) 
 

 
 

LUNCHS, APERITIUS I CÒCTELS 
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PICA- PICA 2 
  

- Mini pizzes variades (mozzarella amb alfàbrega, xoriço i ceba confitada) 
- Coca d’escalivada i anxoves 
- Pinxo de truita de patata i tòfona 
- “Montadito” de formatge, codonyat, nous i melmelada de gerds  
- Xapata de pa amb tomàquet i pernil salat 
- Pinxo de xoriçets del Diable 
- Cruixent de bacallà i samfaina 

 
Moment dolç 

 
- La nostra varietat de xocolates 
 
La nostre barra 

 
- Copa de cava Brut 
- Refrescs de llimona, taronja i cola 
- Aigües minerals 
- Suc de taronja 
- Cervesa de barril 
 

 

 
13,90 € IVA inclòs* 
 
* Preu dins l’horari habitual d’atenció al públic de l’Escola d’Hostaleria  ( de 09.30h. a 15.30 ) 
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DINAR / SOPAR  A PEU DRET 
  

 
- Còctel de Benvinguda:  Kir Royal contemporani 
 
Al bufet i la taula trobarem:  
 
- Xips de verduretes de l’hort 
- Gaspatxo de síndria amb maduixes del Maresme i alfàbrega 
- Torradetes de pernil ibèric d’aglà 
- Mos de tàrtar de salmó amb mel, soja i alvocat 
- Broqueta de tomàquet i mozarella de búfala amb pesto suau de pipes 
- Broqueta de llagostins amb tempura i romesco 
- Quiche de sobrassada i formatge curat 
- Ous estrellats del vapor amb encenalls de pernil 
- Arròs a banda 
 
Moment dolç  
 
- Mousse de xocolata amb oli de cacau i sal Maldon 
- Sopa freda de meló 
- Broqueta de fruites i fondant de xocolata 
 
La nostre barra  
 
- Aigües minerals 
- Vi Blanc, DO Seleccionada 
- Vi Negre, DO Seleccionada 
- Cava Brut 
- Cafès aràbics 
 

 
 

 20,20 €  IVA inclòs* 
 
* Preu dins l’horari habitual d’atenció al públic de l’Escola d’Hostaleria  ( de 09.30h. a 15.30 ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 


